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Sous vide hamburgare 96g
Sous vide är en teknik som är utvecklad för att ge jämnare
tillagat och saftigare kött. Vår sous vide-burgare är gjord på 88
% nötkött. En riktigt lyxig burgare med välbalanserad sälta och
härlig smak av svartpeppar! Dessutom med svensk köttråvara

Hamburgaren rekommenderas att tillagas tinad +4°C i microvågsugn ca 750W i ca 2 min tills produkten uppnår 72°C kärntemperatur.

Djupfryst. Förvaras vid -18°C eller kallare. Bör inte frysas efter upptining.

Nötkött (88%), potatis, potatismjöl, salt, potatis�ber, kryddor och kryddextrakt (svartpeppar, rosmarin).
Skymängd: ca. 15%
Ursprung köttråvara: Sverige

Energi 1100 Kj/260 kcal Fett 21 g

- varav mättat fett 11 g Kolhydrater 2 g

- varav sockerarter 0 g Protein 15 g

Salt 1.4 g

Sverige

Vikt/st 96 g Antal styck/kart. 60 st

Vikt/förp. 0.66 kg Antal innerförp./kart 10 st

Vikt/kartong. 6.6 kg Antal/pall/lav 48/8

365 dagar
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